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z TORTA TERESINA

z /ngrcc//ént/}

z [Farina: 500 grammi + 50
Uova: 3
Jucchero: 200 grammi

z Burro: 100 grammi (a temperatura ambiente)
[ atte: v litro

z (Canditi: 50 grammi

z Mandon’c tritate o pino/i: 50 grammi

z (Jna bustina di fievito per dolci

Cioccolato in 5cag/fc o gocce: 50 grammi
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z Frocedimento: z
z /n una ciotola sbattere le uova col [>un‘o, agg/bngcna’o poco alla vo/ta, z
una manciata di farina, un po’ di fatte e un Po’ di zucchero, continuando
fino a che il tutto non é ama{gamato e morbido. z

z Aggfungcrc il lievito e mescolare mofto bene. z
z Aggiungcrc per ultimi § canditi, Je mandorle e il cioccolato e mescolare z
g nuovamente. z
L/ngcrc bene /5 tcg/ia e versarvi i/comloosto Ivellandolo bene.
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z (Cuocere in forno prcnﬁsca/c/ato also grac/i per circa 30 minuti.
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