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g); TORTA DI YOGOURTH

6)»— /ngrcc//ént/}
9)» 2 gogourt/r alla frutta
9)». 3 bicchierini e mezzo di farina (usare il bicchierino dello yogoudﬁ)

2 bicchierini di zucchero

9)» 15 bicchierino di fecola di Patatc
9)» 15 bicchierino di ofio di semi

15 bicchierino di /ic]uorc
7 bustina di fevito per dolci

9)» 3 uova

9)» BPurro perungere /a tcg/:la

Frocedimento:

Versare in una ciotola i due gogourt/), aggiungere /a farina, Jo zucchero,

9)» /a fecola e il lievito, quinc// mescolare.
9)» Agg/bngcrc ora /’o//o, f//fc]uorc, Je uova e mescolare con /a [ KCAS 7 A

fino ad ottenere un fmpasto omogeneo e cremoso.
Versare i composto /n una tcg/fa unta con il burro e cuocere in forno

Iorcn'sca/c/ato a /180 grac/ipcr 30735 minuti.
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