‘ TORTADIMELE

‘ /ngrcc/;éntl}

‘Mc/c: / /<g [Farina: 200 grammy

Jucchero: 150 grammj + | cucchiaio a parte

(Jova: 1 Lfc]uorc: 1 bicchierino
[ ievito per dolci- 1 bustina

‘ Laftc: c].b

‘ Purro perungere /a fcg/ia

‘ Frocedimento:

‘ aggiungere fuovo e, a mano a mano, un Po’ di latte, mescolando in modo
da ottenere una loastc//a ben ama[gamai’a e cremosa. f' er ultimo
‘ aggiungere i//iclyuorc e le mele a Pczzcti'i mescolando bene.
VVersare il composto /n una tcg/zia imburrata e coi bord un Po’ alti e
spo/vcn'zzarc /a 5upcr/;'cic con lo zucchero tenuto a parte.

‘ C vocere in forno Prcnﬁsca/c/ato also grac/i per circa 40 minuti.

Shucciare le mele e tag/;lar/c a Pczzcttf Plbttosto Ioicco/li
./n una ciotola mescolare la farina con lo zucchero (150 g ) e il fevito,



