TAGLIATELLFE

. Jngredienti: %
- Farina: 500 grammi + ] 00 %
L ova:t
: [Frocedimento: :
: 1) Versare /3 farina a fontana sulla 5P1'ana toia :
; 2)K ompere al centro le 4 uova ;
: 3 ) /mpastarc bene fino ad ottenere un im/oasto omogeneo :
: (aggiungere un po’ c/iacgua, se necessario) :
: 4) [irate Ia sfog//la con un matterello o con la macchina perpasta :
: 5) Infarinare e lasciare asciugare per circa un quarto d'ora :
: 8) Tag/ilarc, a mano o con la macchina, delle fettucce della stessa :
: /arg/iczza :
Il ) Cuocere in acqua bollente salata per 4 minuti Il
Il 8) Scolare e condire con sugo a placere. Il



