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i FIADINA ROMAGNOLA

i /ngrcc/icnt/}

* [Farina: 1 Ag.

Strutto: 200 grammj
O/fo doliva: 4 cucchiai
Oale fino: 4 cucchiaini

i [ ievito per /oizza.- 1 bustina
i Acc]ua tic:loida o latte: g.b.

* Frocedimento:

Versare Ia farina sulla 5Pianatoia, mettere al centro il fievito, lo strutto,

i/’o/fo e il sale. /mpasi'arc aggiungcna’o un po’ c/’acgua ticpic/a (o il Iatte) *

o o B e

* fino ad ottenere un lmPasto Ioiuttosto morbido.
[ avorare bene e asciare nposarc un poco, c]uinc/f dividere /’lmPasto n
* circa 12 Partl; quinc/i con ogni pezzo fare una Pa//a schiacciata e
stenderfa col matterello formando dei dischi df 3 millimetri df spessore.
* (Cuocere sulla apposfta Piastra, Prima da un /ato, Poi c/a//’a/tro,
* Funzccc/ﬁemc/o Je Piaa’fnc con una forchetta.
Mantcncr/c calde in un to vag/io/o.
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