S AL EEEEEEEEESEEES,

CIAMBELLA DELLA ZIA MARIA

S

@ /ngrcc//cnt/}

[Farina: 500 grammi /i ucchero: 150 grammi
(Jova: 2 [ revito per dolci- 1 bustina+1,2
@ Scorza grattugiata diun limone ~ (Olio di semi: 150 grammi
Marsala: 1 bicchierino ] mela a Pczzcttfpfcco/f
@ Acgua q.b. (In po’ di burro per /3 tc‘g/lia

S

/> rocedimento:

Versare in una ciotola Ia farina ed aggiungervi lo zucchero, il lievito e /a
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scorza di lmone, mescolando bene. Agglbngcrc le uova e folo,
@ continuando a mescolare con un cucchiaio di /cgno, infine aggiungere //@
@ marsala ed eventualmente un po’ c/’acqua, fino ad ottenere un fmpa.si'o

morbido e cremoso.
@ Alla fine aggiungere | Pczzctt/ di mela e mescolare nuovamente.

Versare i composto /n una tcg/ia unta di burro, fino a raggiungere

@ faltezza di 3 centimetri e spo/vcnizzarc conun Po’ di zucchero.

Cuocere in forno Prenﬁsca/a/ato a 1997200 ‘grac/i per ] 5718 minuti.
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@ N.B.: [ a ciambella levita molfto, guina’i usare una tcg/lia alta circa 576

centimetry.
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