
                            CASSATA  DI  RICOTTA 
 
Ingredienti:  
Ricotta: 500 grammi                                      Zucchero: 150 grammi 
Vanillina 1 bustina                                          Cioccolato tritato: 100 grammi 
Canditi: 80 grammi                                          Mandorle tritate: 60 grammi 
Savoiardi : 200 grammi                                 un succo di frutta 
Liquore: un bicchierino 
 
Procedimento: 
In una ciotola, mescolare la ricotta con lo zucchero, poi unire la vanillina, 
il cioccolato, i canditi, le mandorle ed il liquore. 
Prendere uno stampo per dolci e rivestirne il fondo e le pareti con i 
savoiardi bagnati col succo di frutta. 
Versare ora il composto di ricotta e livellare bene, poi ricoprire con altri 
savoiardi bagnati e mettere in frigorifero per qualche ora. 
 
N.B.: il succo di frutta può essere sostituto con il caffè a cui va 
aggiunto un po’ di liquore. 


